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GLOBUS Sahne-Windbeutel

Luftiges Brandteiggeback e

mit frischer Sahnefiillung, o e, -
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GLOBUS Donut dunkel

Hefeteigring mit kakao-
haltiger Fettglasur,
Stiick = 0.86

Putenschnitzel

mit Schwarzwurzel-
gemiise, dazu
Pommes frites

Lyonerpfanne
mit einem
Beilagensalat

Quark
mit frischen
Erdbeeren

Kohlroulade
mit Specksauce

Kartoffelsuppe
mit Wiener

Erdbeer-Mousse
1kg=14.17

Herr Rui-Daverio, stellvertretender

So entsteht unser
Kasekuchen

GLOBUS Baguette
Mit Pfefferkruste,
1kg=5.20

GLOBUS Zopfli
Mit Kase und Speck,
Weizenkleingebéck, - -
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GLOBUS Sahnetorte
Verschiedene Sorten,
fruchtig, luftig und
leicht bekommlich,
je ganze Torte,
1kg=7.30

je820g

Putengeschnetzeltes
nach Ziricher Art,
dazu Gemiise-

reis

2 Schweinemedaillons
mit Pilzrahmsauce,
dazu Kartoffel-

rosti

Gebratenes Schollenfilet
Finkenwerder Art,
dazu Kartoffel-

/

GLOBUS Saatenbrotchen
Weizenbrétchen, verfeinert
mit Leinsaat und
Haferflocken,
Stiick=0.35 4

' ufen -
nur 3 bezahlen

GLOBUS Buttercroissant
Mit Butter gebacken,
Stiick = 0.60

GLOBUS Kokosschnitte

mit Vanillecreme =
Mit Hefe-Miirbeteig I oo
gebacken, wre e

1kg=7.59

Kasespatzle
mit kleinem
Beilagensalat

Schweizer Schnitzel
dazu Brat-
kartoffeln

Konigsberger Klopse
in feiner Kapern-
sauce, dazu
Butterreis




