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hekommen Sie

% Herr Zoschke,
Teamleiter der Meisterbackerei

GLOBUS Schwarzbierbrot GLOBUS Fladenbrot
Roggenmischbrot mit mit Schwarzkiimmel
Schwarzbier gebacken, -y 100 % Weizenbrot,
1kg=3.13 1kg=4.20

7509 ,{' _.: I _ - : 500 g '

GLOBUS Donauwelle
Mit Motiv,
1kg=17.31

s

GLOBUS Weizenmischbrot
Mildes Brot mit hauseigenem
Natursauerteig gebacken

1.000 g

aF
GLOBUS Streuselchen GLOBUS 4er-Cookies
Mit Sahne-Cremefiillung, Himbeer-White, Triple Chocolate, !""_1. -
Stiick =2.08 Chocolate und Hafer-Rosine- P i

Zitrone, Stiick = 0.95

n! Darum
vir Jhnen

Gefliigelfrikadelle
mit Gemiise iber-
backen, dazu
Krauter-

schmand

und Wedges

il

Wochengerichte

Kalbsrahmbraten
in Rahmsauce mit
Gemiise, dazu
Spatzle

Topfenstrudel
mit Vanillesauce

Rindergeschnetzeltes
mit Champignons,
dazu Spétzle

Obstsalat im Weckglas

Salat mit Hahnchenstreifen
in Sesam

AR globus.de/meisterbaeckerei

Spargel
mit Sauce Hollandaise
und Butterkartoffeln

Backfischteller
mit Cocktailsauce,
dazu Pommes

Joghurt mit Trauben frites

1kg=8.80

So entstehen unsere II|
Weizensemmeln

L =

6 kaufen -
nur 5 bezahlen { i

6 Stiick

GLOBUS Elsdasser Semmeln —
Weizensemmeln mit kraftigem, 'f' Ql

rustikalem Geschmack, S
mit Natursauerteig ,ﬂ ¥
gebacken, Stiick = 0.88 b

GLOBUS Fiirst Piickler
Sahneschnitte,
1kg=11.09

GLOBUS Schweineohr
Zarter Blatterteig,
Stiick = 1.50

Champignonkopfe
in Rahmsauce, dazu
Semmelknddel

Kasseler

mit Bayrisch Kraut,
dazu Butter-
kartoffeln

Schweinekotelett
mit Coleslaw,
dazu Pommes
frites



